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Glutenhaltige Getreide sowie daraus hergestellte Erzeugnisse a
Weizen al
Roggen a2
Gerste a3
Hafer ad

Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse b

Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse c

Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse d

Erdniisse und daraus gewonnene Erzeugnisse e

Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse f

Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (einschlieBlich Laktose) g

Schalenfriichte und daraus gewonnene Erzeugnisse h
Mandeln hl
Haselniisse h2
Walniisse h3
Kaschuniisse h4
Pecanniisse h5
Paraniisse h6
Pistazien h7
Macadamianiisse h8

Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse i

Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse i

Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse k

Schwefeldioxid und Sulphite > 10 mg/kg oder 10 mg/I I

Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse m

Werkstatten
Kaln
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Runlibas fir Menachen
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Zusatzstoffe
mit Farbstoff 1
mit Konservierungsstoffen oder konserviert 2
mit ,Nitrat” oder ,mit Nitritpdkelsalz und Nitrat 3
mit Antioxidationsmittel 4
mit Geschmacksverstarker 5
geschwefelt 6
geschwarzt 7
gewachst 8
mit Phosphat 9
mit SiiBungsmittel 10
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